LUNDI
yI Carottes rapées e d/
yI Cuisse de poulet '
I Flageolets
1k Yaourt aux fruits mixés

MARDI
1k Tomates mozzarella
e Sgucisses de Toulouse
1L Lentilles
1 Fromage
1k Pomme

MERCREDI
1I Saucisson
' e EMincé de boeuf
Duo d’haricots
1I Fromage
¥ Compote

JEUDI
' {X Céleri rémoulade
e POISsON frais
I PDT vapeur
y¥ Fromage blanc
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VENDREDl CG&
{I salade verte
‘' X Tortellini ricotta épinards
1f Fromage
1I Donut’s
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Produit LABELLISE
T Mo i e o Moo (AOP, Label rouge, HVE...)

En cas dimpreévu, les menus peuvent étre amenés a changer.




	Menus des
	vacances
	du 26 au 30  octobre 2026
	LUNDI
	Carottes râpées
	Cuisse de poulet
	Flageolets
	Yaourt aux fruits mixés

	MARDI
	Tomates mozzarella
	Saucisses de Toulouse
	Lentilles
	Fromage
	Pomme

	MERCREDI
	Saucisson
	Emincé de boeuf
	Duo d’haricots
	Fromage
	Compote

	JEUDI
	Céleri rémoulade
	Poisson frais
	PDT vapeur
	Fromage blanc

	VENDREDI
	salade verte
	Tortellini ricotta épinards
	Fromage
	Donut’s
	En cas d’imprévu, les menus peuvent être amenés à changer.




